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Édito

De Bordeaux à Langon, au fil de la 
Garonne et du Ciron, la Route des Vins 
de Bordeaux en Graves et Sauternes 
se réinvente année après année. 
A l’image de ses vins qui, tout en 
magnifiant leur héritage, affinent styles 
et packaging, et de ses appellations 
qui, sans renier le passé, évoluent pour 
mieux marier traditions et attentes 
des consommateurs. Et c’est aussi en 
matière d’oenotourisme que l’inventivité 
des vignerons de la région s’exprime 
avec talent et exubérance, pour le plus 
grand bonheur des visiteurs.

Ateliers cuisine ou restaurants éphémères, gite au 
château, balades insolites, escape games pour toute 
la famille, gym ou sieste dans les vignes… : la saison 
oenotouristique printemps-été 2022 de la Route des 
Vins de Bordeaux en Graves et Sauternes s’annonce 
aussi foisonnante que les années précédentes, avec 
un focus particulier sur l’accessibilité et les mobilités 
douces. Ce foisonnement est le reflet d’une volonté 
collective, d’une stratégie ambitieuse autour d’un 
nouveau slogan « l’inspiration oenoculturelle » sur 
cette Route des Vins de Bordeaux en Graves et 
Sauternes. Cette « inspiration oenoculturelle » rend 
hommage à la fois aux vignes, aux paysages, à la 
culture et au patrimoine mille fois réinventés, à l’art 
de vivre local qui donne le temps de respirer. 
Elle se décline cet été autour de 5 envies, 5 parcours 
pour des inspirations gourmandes, œnologiques, 
sportives, artistiques, historiques, bucoliques…

Des portes de la métropole bordelaise aux vallons 
du Sauternais, des berges de la Garonne aux bru-
mes du Ciron, les paysages de la Route des Vins 
de Bordeaux en Graves et Sauternes se prêtent à 
la découverte et aux balades, sur fond de foret des 
Landes, décor bucolique et de patrimoine préservé. 
A pied, en vélo, ou en trottinette, en route pour des 
balades ressourçantes et inspirantes !
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Gîte classé 4 étoiles 
4 chambres, 10 à 13 hôtes
Contact : 06 80 23 27 34

Gîte de charme au 
Castel de Lamothe

Au cœur des vignes et du Château Lamothe 
Despujols, le Castel de Lamothe est un nouveau 
gîte de charme. Les propriétaires y ont mêlé 
mobilier ancien (lit à baldaquin, casseroles en 

cuivre…), upcycling (lustres relookés) et confort moderne 
pour offrir à leurs hôtes une escapade bucolique, avec ter-
rasses ensoleillées ou ombragées par les pins et piscine. 
Le chemin de promenade et le fortin mérovingien invitent 
à la balade avec vue sur les vignes qui arborent les su-
prêmes vallons du Sauternais et sur la mystique vallée du 
Ciron. Le séjour est aussi l’occasion idéale de se régaler 
d’une dégustation des vins de ce Grand cru classé 
en 1855, resté familial. L’adresse idéale pour un séjour 
bucolique en famille à la rencontre d’une autre famille, 
vignerons de générations en générations.

AOC SAUTERNES
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Guinguettes en vue au
Château Méric Chante l’Oiseau
et au Château La Tour Blanche

Ah, la java des guinguettes et des petits bals mu-
sette… Cet été, la Route des Vins de Bordeaux 
en Graves et Sauternes sera dansante ! Au joli-
ment nommé Château Méric Chante L’Oiseau, 

propriété de la famille Barron, pionnière du bio, une 
guinguette géante s’installe chaque fin de semaine, au 
milieu de la propriété et invite à déguster vins et boissons 
fraiches, le temps d’un concert ou d’une partie de molky 
sous les ampoules colorées. 
Le Château La Tour Blanche, lycée viticole et 1er Grand 
Cru Classé en 1855, proposera quatre « Apéros dorés » 
festifs au coucher de soleil et au milieu des vignes magiques 
du Sauternais. Des « places to be » qui feront la joie des 
locaux et des touristes qui partageront une même envie de 
respirer, d’inspirer. « Y’a d’la joie » dans les vignobles, en 
musique et un verre de vin dans la main !

Château Méric Chante l’Oiseau
Contact: 05 57 75 01 55 / contactmeric@gmail.com
Guinguette ouverte les fins de semaine tout l’été

Château La Tour Blanche
4 dates d’apéros dorés : les 8 et 29 juillet, 26 août et 16 
septembre
Contact : 05 57 98 02 73 / tour-blanche@tour-blanche.com

AOC SAUTERNES

AOC GRAVES
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Restaurant éphémère ouvert 
tous les midis, sauf mardi et 
mercredi, du 1er mai au 30 
septembre
Contact : 05 24 22 80 11

AOC SAUTERNES

Déjeuner élégant 
en terrasse au 

Château Lafaurie-Peyraguey

Q uand les beaux jours reviennent 
dans les Graves et Sauternes, le 
chef étoilé Jérôme Schilling ouvre 
sa « Terrasse de Lafaurie » à 

l’heure de la pause méridienne. On y savoure 
une cuisine estivale sur fond de grillades 
et de saveurs du monde agrémentée cette 
année de quelques plats signature inspirés de 

la table gastronomique, ouverte pour le dîner. 
Un excellent prétexte pour (re)découvrir, de 
façon plus décontractée, la cuisine du chef, 
doublement étoilé et pourquoi pas le magni-
fique hôtel 5 étoiles de ce 1er Grand Cru 
Classé en 1855, propriété de Silvio Denz, 
Maison Lalique.
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Dates et horaires : pour le 
déjeuner des vendredis 27/05 – 
17/06 – 22/07 – 26/08 – 30/09
Tarif : 68€ par personne, 55€ 
enfants de moins de 16 ans
Contact : 05 56 64 75 08 - 
06 08 92 79 83 / hospitality@
malartic-lagravière.com

AOC PESSAC-LÉOGNAN

Pique-nique 
chic & British à 
Malartic-Lagravière

Le point commun entre Hercule Poirot 
et Emily (in Paris) ? Ils dégustent du 
Château Malartic-Lagravière sur grand 
écran ! Clin d’œil à Agatha Christie et 

au film « Mort sur le Nil », le Château Malartic-
Lagravière invite cet été à un pique-nique à 
l’accent britannique dans le parc du château. 
Original ! Un régal dont on profite à l’ombre 
des pins parasols, confortablement installé sur 
une chaise longue, coiffé d’un canotier et en 
dégustant les vins, rouge et blanc, de Pessac-
Léognan. So chic pour une échappée, à 
moins d’une demi-heure de Bordeaux, entre 
amis oenophiles et cinéphiles.
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Grands vins et pâtisserie à la française : le nouvel atelier du 
Château Latour Martillac, Cru Classé de Graves et 
lauréat d’un Best of Wine Tourism en 2022, est original 
et follement tentant. Cet été, la famille Kressmann invite, le 

temps d’un atelier, à marier dégustation, savoir-faire et gourmandise. 
Jonathan Nègre, maître pâtissier-chocolatier à La Brède, initiera les 

convives au grand art des classiques de la pâtisserie française. Trois 
heures d’apprentissage clôturées par une visite de la propriété, et 
une dégustation de gâteaux & de vins blancs et rouges de Pessac-
Léognan. Un pur régal et un joli moment de partage, à savourer entre 
copines gourmandes.

AOC PESSAC-LÉOGNAN

Dates et horaires : à partir de 
mai 2022, de 14h à 17h, le 
samedi en français, le jeudi en 
anglais
Tarif : 60€ par personne
Contact : 05 57 97 71 11 / 
contact@latourmartillac.com

Atelier pâtisserie au 
Château Latour Martillac
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LANGON

Dates et horaires : tous les 3e jeudi du mois, de 19h30 à 21h
Tarif : 20€ par personne
Contact : 05 56 63 06 89 / cavedescarmes@gmail.com

C ’est une histoire de passion et 
d’amitié comme souvent le vin en 
occasionne. Et comme en atteste 
la Cave des Carmes à Langon, 

reprise par Hugo et Rémi, qui se sont rencon-
trés à l’Ecole de Viticulture et d’Oenologie 
de La Tour Blanche et qui aiment conseiller 
leurs vins coups de cœur, issus d’une agri-
culture respectueuse de l’environnement. 
Pour partager leur passion, ils proposent des 
Masterclass thématiques, qui décryptent une 
région viticole. En 1h30, autour de 6 à 7 verres 
de vins, on y fait le plein de connaissances sur 
l’histoire, le terroir, les accords mets et vins 
sur les vins d’Alsace, Bourgogne, Rioja, etc… 
Un rendez-vous didactique et convivial, où on 
prend le temps de s’enrichir. A faire entre amis, 
ou qui sait, pour se faire de nouveaux amis.

Masterclass à la 
Cave des Carmes 
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AOC PESSAC-LÉOGNAN

Tarif : 60 € pour une équipe de 1 à 5 
personnes
Contact : 05 56 64 99 87 / 
visite@larrivethautbrion.fr

AOC PESSAC-LÉOGNAN

M ystère au Jardin Millésimé » : tel est le titre intri-
guant de l’escape game lancé cette année par le 
Château Larrivet Haut Brion, qui se déroule dans 
le superbe parc du château – 4000 m2 et plus 

de 2000 végétaux – récemment labellisé « Jardin remar-
quable ». La mission, si vous l’acceptez : résoudre, en une 
heure et en équipe de 2 à 5 joueurs, une série d’énigmes 
tout en relevant différents défis et en s’adonnant à quelques 
dégustations de vins blancs et rouges de la propriété. 
Objectif : percer les secrets de ce domaine qui aime sur-
prendre ses visiteurs. C’est chose faite avec ce jeu de piste 
bucolique : à 20 mn de Bordeaux, les jeunes citadins vont 
adorer venir s’amuser au vert !

Escape Game au 
Château Larrivet Haut-Brion
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Tarif : 30 à 60€ pour 1h selon 
les formats, et avec ou sans 
dégustation
Contact : 05 56 76 67 67 / 
reservation@chateau-arche.com

Amateur de vin et de golf ?  
Direction le Château 
d’Arche ! Ce Grand Cru 
Classé en 1855 conjugue 

deux passions en offrant à ces visi-
teurs une expérience golfique inédite 
: on y swingue dans l’ancien chai du 
domaine et sur les greens du monde 
entier grâce au simulateur Trackman. 
Cet outil novateur permet de perfec-
tionner sa technique et de s’exercer 
sur les parcours les plus réputés, 
quel que soit son niveau. Côté bar, 
les canapés accueillent les golfeurs 
épicuriens, en couple ou entre amis, 
qui apprécieront la dégustation 
de Sauternes au 19e trou (s’ils ne 
craquent pas avant…).

AOC SAUTERNES

Simulateur de 
golf au 
Château d’Arche 
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Tarif : 25€ adulte, 7€ enfant
Contact : 05 56 76 61 03

R écompensé par un Best of Wine Tourism 
International en 2021, le Château Guiraud,  
1er Grand Cru Classé en 1855, poursuit sur 
sa lancée et propose en 2022 une « Guiraud 

Vineyard Race », pour petits et grands, sur les 128 hec-
tares du domaine certifié en bio. Les enfants s’interro-
geront sur la biodiversité au fil d’un parcours de 2.5 km 
tandis que les parents s’aventureront sur un parcours 
oenophile plein d’énigmes de 6 km. La carte de réussites 
sera le Graal de cette aventure clôturée par une dégus-
tation commentée des remarquables vins blancs de la 
propriété. Sport, Culture et Dégustation : une jolie balade 
en famille qui viendra pimenter les vacances. 

AOC SAUTERNES

Course d’orientation 
champêtre au 
Château Guiraud

AOC SAUTERNES
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Tarif : 15€ adulte, 8€ enfant
Contact : www.chateaudeportets.fr

L e plus connu des sorciers 
débarque dans les Graves et le 
Château de Portets se transforme 
en école magique ! Le 12 juin sera 

une journée fantastique dans ce fabuleux 
château des Graves qui a déjà vu passer 
les Romains, Henri IV, Jean-Jacques 
Rousseau et Napoléon. En partenariat 
avec la boutique Baguettes & Sortilèges, 

le magnifique château qui surplombe la 
Garonne et le port du village placera cette 
journée électorale sous le signe de la sor-
cellerie avec escape games, foodtruck, bar 
à vins et potions et concours de déguise-
ments. Ou comment d’un coup de baguette 
magique, réussir une sortie en famille et 
donner le gout à la culture aux enfants.

AOC GRAVES

Le Grand rendez-
vous des sorciers au
Château de Portets
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Tarif : 25-30€ séance + dégustation
Contact : 06 63 54 58 77 / 
chateaudemauves@orange.fr

Contact : 05.56.62.49.69

De la méditation à la 
dégustation, la pleine 
conscience est un 
concept en vogue qui se 

déploie pleinement au Château 
de Mauves à une demi-heure de 
Bordeaux. Au programme : de la 
gym du corps, de l’esprit et une 
découverte des vins du domaine. 
Inventée par Cassis Moussou, 
coach en bien-être et nutrition 
intégrative, la Mindful Gym allie 
gymnastique fonctionnelle du 
corps et gymnastique mentale, au 

travers d’exercices de stretching, 
de renforcement musculaire, d’éti-
rement et de respiration. Les ob-
jectifs en sont multiples : accroitre 
flexibilité, endurance et équilibre, 
entretenir son corps et ressentir les 
bénéfices d’un entrainement régu-
lier. Au Château de Mauves, petite 
propriété familiale dans les Graves, 
la séance se déroule dans le chai et 
se termine par une dégustation de 
vins, en pleine conscience aussi ! Ici 
aussi, on inspire…

AOC GRAVES

AOC GRAVES
Mindful Gym au 
Château de Mauves

L’aventure du Château Jouvente s’écrit sur 
fond d’un rêve réalisé – l’acquisition d’un 
domaine viticole –, d’une aventure père-
fils et de connections originales. Comme 

ces « dégustations vins et violon » que le do-
maine organise de temps à autres à Illats ou à 
Paris. Un premier violon justement mais aussi DJ 
Blond, Feu d’Ombres ou Marie CasaPys seront 
ainsi à l’affiche de la programmation musicale 
2022. Au printemps, le domaine accueille aussi 
l’exposition « Jouvente roule des mécaniques 
» de Thibault Plaire, photographe bordelais qui 
a shooté la réalité mécanisée des travaux viti-
coles. Un  autre regard et une approche artis-
tique éclectique pour mieux partager la passion 
du vin et vivre « l’inspiration oenoculturelle » 
chère au territoire.

Concerts et expos au 
Château Jouvente 
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Tarif : à partir de 8€ adulte, 4.5€ enfant 
Contact : 05 56 25 48 16 / 
chateaudecazeneuve@orange.fr

P énétrer dans le Château Royal de Cazeneuve, 
c’est plonger dans l’Histoire. Surplombant la rivière 
Ciron, ce château, propriété familiale qui a appar-
tenu à Henri IV et à la Reine Margot, impressionne 

par son allure et convie à une visite guidée inédite pour 
en découvrir tous les secrets. On y découvre salle des 
gardes, galerie des trophées et chambre du Roi, meublées 
d’époque, mais aussi caves médiévales, bambouseraie 
centenaire et même grotte secrète de la Reine, en bord 
de Ciron. Au printemps 2022, un spectaculaire ascenseur 
permet à chacun d’accéder à la chapelle et au chemin de 
ronde. Des travaux remarquables pour une visite monumen-
tale, à conseiller à toutes les familles.

Remonter le temps au 
Château Royal de Cazeneuve
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Tarif : 5€ pour le circuit Petit Marcheur (1.8 km) avec carnet 
de balade, 18€ la sieste (30 min) en douelle
Contact : 05.56.27.01.13 / contact@chateaudecerons.com

C ette magnifique chartreuse au cœur du village 
de Cérons incarne l’art de vivre, à la fois chic et 
simple, élégant et convivial, de ce vignoble bor-
delais un peu secret. Cette année, les proprié-

taires ont imaginé un circuit entre terre et mer pour décou-
vrir, à pied ou à bicyclette, les trésors alentours. L’église 
du XIIe siècle, les lavoirs des lavandières, les carrelets des 
pêcheurs d’alose, les petits chemins ruraux entre champs 
de céréales et de légumineuses qui enrichiront les sols 
pour le millésime à venir : ces paysages bucoliques sont 
aussi savoureux que les vins du domaine… Et pour finir, 
pourquoi ne pas se laisser tenter par l’autre nouveauté de 
l’été, la sieste vigneronne sur une douelle de foudre, avec 
musique dans les oreilles ?

Relaxation et parcours 
entre vignes et Garonne au 
Château de Cérons

AOC GRAVES
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5 étoiles du Sauternes en trottinette avec 
Fred Balade 
Tarif : 49€ par personne 
Contact : 06.73.95.02.92 / 
aufilduciron@orange.fr

La Tournée des Châteaux en Pessac-Léognan 
avec Pascale Larroche 
Tarif : 79€ par personne
Contact : 06 45 22 28 27 / 
contact@degustation-bordeaux.fr

Par monts et par vignes, en 
vélo, randonnée ou trot-
tinette, la Route des Vins 
de Bordeaux en Graves et 

Sauternes inspire les œnophiles 
sur un air de « Quand on partait 
de bon matin, Quand on partait 
sur les chemins, à bicyclette 
». En Sauternais, Fred Balade 
invite « au fil du Ciron » et ouvre 
les portes de cinq 1ers Grands 
Crus Classés en 1855 (La Tour 
Blanche, Lafaurie-Peyraguey, 
Rabaud-Promis, Rayne-Vigneau, 

Sigalas-Rabaud) aux amateurs 
de trottinettes. Dans les Graves 
et Pessac-Léognan, Pascale 
Larroche enfourche son vélo au 
départ du Château Bardins ou 
du Château La Louvière pour 
une boucle bucolique entre les 
châteaux les plus mythiques, dans 
le berceau des vins de Bordeaux. 
Sans voiture, le nez au vent, c’est 
une autre Route des Vins qui se 
dévoile. Alors, petite reine ou 
trottinette ?

Tournées des châteaux 
en vélo ou trottinette
AOC PESSAC-LÉOGNAN, GRAVES, SAUTERNES, BARSAC
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  50km 
de Bordeaux jusqu'au sud de Langon

100 
domaines ouverts sur la Route des Vins

41 
Crus Classés

7 100ha 
de vignes soit 6% de la surface 

du vignoble bordelais

3 
couleurs de vin

4 
grands châteaux historiques

 3 
restaurants étoilés 
au Guide Michelin

3
cours d’eau : 

1 fleuve / 1 rivière / 1 canal

A u sud de la capitale 
mondiale du vin, les 
Graves et Sauternes 
invitent le visiteur à 

plonger dans l’inspiration oeno-
culturelle. Depuis plus de 10 ans, 
les appellations viticoles Pessac-
Léognan, Graves, Sauternes et 
Barsac ainsi que les offices de 
tourisme du territoire se sont 
regroupés au sein d’une même 
structure afin de promouvoir en-
semble leur destination. Avec la 
volonté de bousculer les codes et 
les idées reçues des visiteurs sur 
le Bordelais, la Route des Vins de 
Bordeaux en Graves et Sauternes 
joue la carte oenotouristique à 
100% ! Elle propose des activités 
et des outils simplifiés pour dé-
couvrir le vignoble et ses vins de 
façon originale et accessible.

Chiffres clés

250 000 
hectolitres de production 

32M 
de bouteilles produites
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Merci.


